
Gâteau aux pommes et aux noisettes 
 

Ingrédients pour 8 personnes 
 
250gr de farine  
100gr de sucre  
100gr de poudre de noisettes  
1 sachet de levure chimique  
25 cl de lait  
100gr de beurre  
4 œufs  
3 grosses pommes  
 

La recette 
 
1/Eplucher les pommes et couper les en dés . 
2/Dans un saladier, mélanger la farine, la  levure et le sucre . 
3/Ajouter les œufs un a un puis progressivement le lait, enfin ajouter le beurre fondu .  
4/Rajouter enfin les pommes en dés.  
5/Beurré  un moule a gâteau de 5 cm de hauteur  et versé l’appareil jusqu’au trois quart. 
6/Saupoudrer d'un peu de sucre et de noisettes hachées grossièrement. 
7/Cuir  pendant 40 minutes à 180° 

 
La bonne recette de guitoune 

 


